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Methode Traditivnne!
Situation 25 kms Sud-Est de Nantes dans la Vallée de la Loire
Appellation Méthode Traditionnelle
Présentation Bouteille type champenoise,

Capsule complexe Blanche

Conditionnement Carton de 6 ou 12 bouteilles couchées

Cépage Chardonnay
Terroir Silico-argileux
Vinification Pressurage pneumatique

Fermentation en cuves verrées
Seconde fermentation en bouteilles pendant 9 mois

Degré 11,5 %

Dégustation Couleur : vert doré,
I1 offre une grande harmonie de bulles, un nez intense
De fruits mrs, une fraicheur et une souplesse en
Bouche. Il finit sur un équilibre parfait.

Garde 2 ans

Consommation  Ce vin mousseux, des Rois et des Princes
Devenu celui de toutes les fétes, les bulles s'auréolent
De la gloire et du prestige de porter dans le monde
Entier I'¢légance et la séduction frangaise.
A déguster frais entre 8 et 10 degrés.
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